Comment utlliser I'espace
personnel Vigilab ¢

L'espace Vigilab facilite I'acces aux résultats, donne une vue d’ensemble et
permet donc une amélioration continue.




Rendez-vous sur notre site
infernet :

hitps://www.vigilab.com/

Connectez-vous

Cliguer ici

%N

m Le laboratoire Services Actualités

2 Rejets industriels

2 qualité de l'air

2 Désinfection par voie aériene

En savoir plus

®

Impartialité

Notre laboratoire est privé,
nous pouvons donc intervenir

en totale indépendance

Service client

Au dela de I'analyse, nous
nous attachons a vous
accompagner. Le laboratoire

fonctionne 365 j/an

Documentation Boutique en ligne

Fiabilité

Notre accréditation COFRAC
(Essais, 1-1644, portée
disponible sur www.cofrac.fr
vous assure de notre

compeétence.

Contactez-nous

Colts maitrisés

Pour la pérennité de notre
partenariat client, nous vous
assurons un rapport

qualité/prix sans équivalent

Résultats
en ligne

Confidentialité

Nous assurons la
confidentialité des données
liées a votre activité ou vos

produits

LIMSES

LIMS.FR - Portail

Nom utilisateur

Mot de passe

Connexion

Mot de passe oublié ?

Utilisez les

identifiants fournit
par le laboratoire



Page d'accuell

Cliguez ici pour consulter
vos résultafts

42 Accueil Accueil

@ Déconnexion Planning

[ Masquer le menu

lendrier de consommatio

« Services
- %< < September, 2022 EE Y
Mon Tue Wed Thu Fri Sat Sun
29 30 M 1 2 3 4
~ Admi n
Analyses : 0 Analyses : 0 Analyses - 0 Analyses - 0

& Gestion des utilisateurs

I_" Mes documents

7 g 9 10 "
0 Analyses : 0 Analyses : 0 Analyses: 0 Analyses : 0 Analyses : 0
14 15 16 17 18
0 Analyses : 0 Analyses : 0 Analyses : 0 Analyses : 0 Analyses: 0
19 20 pal 22 23 24 25
Analyses : 0 Analyses: 0 Analyses : 0 Analyses: 0 Analyses: 0 Analyses - 0 Analyses: 0
39
26 27 28 29 30 1 2
Analyses - 0 Analyses: 0 Analyses : 0 Analyses : 0 Analyses: 0
40
3 4 5 & g g
41

Today




~ LIMS
& Accueil

@ Déconnexion

@ masquerie menu

\Q, Consultation des résultats

~ Administration

& Gestion des utilisateurs

[ Mes documents

Page d'accueil vous permettant d'acceéder a toutes les

Votire espace personnel vous permet de
consulter tous vos résultats d'analyses en un
rien de temps.

VIGILAB / Vigilab test

fonctionnalités

Filtrer les résultats que vous souhaitez
consulter par rapport au service
(hydrologie, agroalimentaire...) et grace
d plusieurs mode de recherche.

| Options de recherche

Indicateurs Syn hése Rapports d'analyse Rapport

IEII]

s composés Fiches de non-conformités Résultats n

l Recherche rapide l Création d'un filtre de recherche ] Création d'un modéle d'a}kﬁge

pd

~conformes Résulta

()

ts partiels Statistiques Cartes de contréle Export Excel personnalisé

SEleCUONmer un Service .

| Agro-alimentaire

w

Sélectionner le demandeur d'analyse :

\ | Clients archivés []

w

Sélectionner un mode de recherche :

® Sélectionner les analyses en date de IWI
(O Rechercher les nouveaux rapports d'analyses validés

O Rechercher tous les résultats prévus pour le

(O Recherche les résultats non conformes prévus pour le

O Rechercher par factures *

(O Rechercher par dossier *

O No interne *

(O Rechercher les échantillons *

lo1/01/22 au|05/09/22

los/09/22

los/09/22

| Egal &

¥

* - soit un nombre, soit une suite de nombres séparés par des virgules, soit un intervalle de type A-B

Mes filtres de recherche (sélectionnez 1 ou plusieurs filtres) :
Mes modéles d'affichage :

w




VIGILAB / Vigilab test

Page d'accueil vous permettant d'acceéder a toutes les

fonctionnalités

|0plions de recherche

=

7
=

| Recherche rapide Création d'un filtre de recherche

¥ Tout déplier | ATout replier

¥ Caractéristiques générales du produit :

Dénomination échantillon

No interne

Code preduit

Type de dossier
Type d'analyse

Priorité

Nom échantillon

Nom du fabricant

Enregistrer dans "Mes Filtres”

a

15

Indicateurs Synthése Rapports d'analyse Rapports composés Fiches de non-conformités Résultats non-conformes Résultats

partiels Statistiques Cartes de contrdle Export Excel personnalisé

@ =

]

Pour plus de précision
dans voire recherche
utilisez les 2 onglets

suivants.

@
ités Résultats non-conformes Résultats partiels Statistiques Cartes de contréle Export Excel personnalisé

| modele ichage
=
i,
-t
VIGILAB / Vigilab test
|Oplions de recherche /
(Egal a v
(Eg I . - —
- - - I - QW
LEgaI a 84 ,|| Indicateurs Synthése Rapports d'analyse Rapports composés Fiches de non-confo
[Egal a v
I Recherche rapide ] Création d'un filtre de recherche Création d'un modéle d'affichage
Tri et regroupement des analyses -
B [Croissant v |
Tril: [
S :Crmssam v
o Sélectionner les champs a afficher :
Bon de livraison
Classique [ camme [ Libellé canevas
( 3 ||CLIN
(Egala | — [JID Canevas [ service
jo [ Code produit [ Libellé produit
DLC _
\:Egal Fy » ] [ Marque [J Enseigne
[] sous famille [ Interprétation générale
faible
haute [J Raison sociale [ Date de réception (prélévement)
[Egal a 2 ] Normale [] pate de validation technigue [ Date de signature du rapport
[Egal a v [ Date de prélévement () Date impression rapport
\: Egal & ~ ] \ [ pate mail [ Date de fin d'analyse
(] signataire [ Adresse
[[J Code postal O ville
] TVA intracom munautaire [J Abréviation conclusion
[ Activité [ Id dossier
[ cible [J No interne

[] Nom échantillon

[l Numéro d'agrément

[] Nom du fabricant

[[] pate fabrication

=

Revenir en haut de page

Revenir en haut de page



Affichez tous vos résultats d’'analyses correspondant a votire filire de recherche

/

| Options de recherche

Gl & (&) J © = =

Ssynthése Rapports d'analyse Rapports composés Fiches de non-conformités Résultats non-conformes Résultats partiels Statisﬁques Cartes de contréle Export Excel personnalisé

VIGILAB / Vigilab test

Recherche des analyses du 01/01/22 au 05/09/22 Expor-l-ez vVOS réSU I-I-O .I-s

Service : Agro-alimentaire
EModifier la recherche @Export Excel "W OVGC EXCG'

Résultat de la recherche : 8 analyse(s)

."Synthése [ Rapports d'analyse ﬂRapportj COMposés :... Fiches de non- 9Canevas d'analyses eRésultatj non-conformes (2 Statistiques F;-Cartes de contrile |:.?Historiqus_- des rapports
conformités d'analyses

O N® Demandeur Nature Analysé le Progression Conformite Libératoire
D 419899 1234 [Vsalade composée de jeunes pousses, lardons et quinoa 1170272022 Echantillon de qualité non satisfaisante. 0 .
O 419900 1234 [ 'steak haché haricots verts sauce roquefort 21/02/2022 9 [
O [\ 419901 1234 [*/steak haché haricots verts sauce roquefort 21/02/2022 9 [
(] [F=| 1234 ["'steak haché haricots verts sauce roquefort 21/02/2022 Echantillon de qualité acceptable. [ [ )
O r=| 1234 [*/steak haché haricots verts sauce roquefort 21/02/2022 . .
O (B 1234 [*'steak haché haricots verts sauce roquefort 21/02/2022 (] @
(]} = 1234 ["'saucisson sec de sanglier 29/08/2022 Echantillon de qualité non satisfaisante. o L
O 436607 1234 [ 'créme glacé vanille 05/09/2022 | En cours: 0 /5 (0%) | ’ ] D

Revenir en haut de page

/
\ Visualisez

I'avancement de
vos analyses

Visionnez la conformité de tous vos
Ouvrez vos rapports d’essais que produits

VOuUs souhaitez consulter




Ayez une vue d’'ensemble sur vos résultats d’analyses

| Options de recherche
2 - ) o ) v @ < =

Indicateurs ¢/ Rapports d'analyse Rapports composés Fiches de non-conformités Résultats non-conformes Résultats partiels Statistiques Cartes de contrile Export Excel personnalisé

Q Indicateurs mRapporu d'analyse ﬁ'}Rapports composés ":IFiches de non-conformités ?Canevas d'analyses ﬁRésultats non-conformes ?Staﬁstiques ‘_.,__'-Cartes de contrdle |:\?Histm‘ique des rapports
d'analyses
D N* Demandeur Nature Analysé le Conformité Libératoire Salmonella Listeria Listeria Entérobactéries Escherichia Flore Bactéries Staphylocogues  Ratio Bacillus Anaérobies Aspect Odeur Traitement Activité pH
spp rtog, rtog pré es a coli aérobie lactiques coagulase + flore cereus sulfito- spécifiqgue  de l'eau
herche) 2 ) 30°C mésophile mésophiles erobie / = = & SM (Aw)
flore
lactique
O 1 419899 1234 salade 11/02/2022 o . Non <30UFC /g Présence <40 12 000 000 300000 UFC 100 UFC/ g 40, 3500 UFC/  Présence
composée de détecté(e) / UFC/ g UFC /g le g <40UFC/ g
jeunes 5g
pousses,
lardons et
quinoa
O 1 413900 1234 Steak haché  21/02/2022 . . <30UFC /g «10UFC/g 5000000 230000UFC <10UFC/g 22, <100 UFC/ «<10UFC /g Mormal MNormale
haricots verts UFC /g ig g
sauce
roquefort
O 1419901 1234 Steak haché  21/02/2022 . . <30UFC /g <10UFC/g 3000000 «10000UFC =<10UFC/g =100 < 100UFC/ < 10UFC /g Mormal MNormale
haricots verts UFC /g le g
sauce
roquefort
O 1419502 1234 Steak haché  21/02/2022 . . <30UFC /g <10UFC/g 1000000 =<10000UFC &0 (nombre >100 <100UFC/ < 10UFC /g Mormal MNormale
haricots verts UFC /g ig estimé) UFC / g g
sauce
roquefort
[ 1419903 1234 Steak haché  21/02/2022 . . <30UFC /g <10 UFC /g 950 000 UFC < 10000 UFC <10 UFC/ g <100 UFC/ <10UFC /g MNormal Normale
haricots verts fg lg g
sauce
roquefort
O 1413904 1234 Steak haché  21/02/2022 . . <30UFC/ g <10 UFC / g 220 000 UFC 340000 UFC < 10UFC/ g <100 UFC/ <10UFC /g Mormal MNormale
haricots verts fe lg 2
sauce
roquefort
O [ 419905 1234 Saucisson sec 2%/08/2022 o . Mon Détecté(e) / 25 <100 UFC/ g Conforme 0.91 5.2
de sanglier détecté(e) / a
258




Consulter directement vos rapports d'analyses

( RAPPORT D'ESSAI N° 1234 [419905 - 419905]
Vigilab
FUALTSES - CONSERS - FORNATIENRS Client Test

adresse client test
‘ 29000 quimper

ST VIGILAB / Viglab test e[| IJIFHI

& 199 0%
£ Accueil | Options de recherche N client: 1234 - Client test
@ Déconnexion

SAUCISSON SEC DE SANGLIER

@ masquerie menu | 'rli.a ! " )
Indicateurs Synthése \Rapports d'analysgk Rapports composés Fiches de non-conformités Résultats non-conformes Résultats partiels Statistique Echantillon :

Informations transmises par le client

Nom du fabricant : Charcuterie de I haut en haut de la Date fabrication : 01/01/22
. —— a - N . - e montagne .
l Recherche rapide l Création d'un filue deNherche ] Création d'un modale d'affichage _ 9 o . DLC/DDM : 01/06/22
Date de conditionnement : 11/02/22 Etape de production : Produit fini mis sur le marché

Numéro de lot : 010122

Sélectionner un service - Emballage du produit : Emballage stérile laboratoire
(protection conforme)

\Q, Consultation des résultats

~ Adm ration

Gestion des utilisateurs " "
é | Agro-alimentaire N\ .
[ Mes documents ’ Prélévement :
= Sélectionner le demandeur d'analyse : Informstions transmises par e client hors transport et controle & réception.
‘ | Clients archivés [ Prélevé par: Client Pl:elevement le: 29{03{22 ,08:00
[ \ Transporté par : Romain BOYER Réception laboratoire le : 20/08/22 , 13:00. T°C : 3.5 °C
Lieu de prélevement : Stock , Séchair

Sélectionner un mode de recherche : .
Résultats :

Analysé le : 29/08/22
Cahier des charges : CHCR-FICT / Saucisse séche ou saucisson sec - Critéres FICT du 16/07/2009

@ sélectionner les analyses en date de | Analyse v | lo1/01/22 au|05/09/22

(O Rechercher les nouveaux rapports d'analyses validés

O Rechercher tous les résultats prévus pour le los/09/22

Salmonella spp BRD 07/11 - 12105 Non détecté(e) Mon détecté(e) Salisfaisant
O Recherche les résultats non conformes prévus pour le |05/09/22‘ %% | Listeria monocytogenes (recherche) BRD 0716 - 01/09 Détecté(e) Mon détecté(e) Mon satisfaisant
O Rechercher par factures * | Entérobactéries présumées 3 30°C NF VD8-054 <100 = 1000 Satisfaisant

iar ¥
O Rechercher par dossier | Activité de I'eau (Aw) NFISO 18787 0.91 <092 !
O No interne * |Egal & v pH NP Vo400 5.2 ! !
(O Rechercher les échantillons * | :
Conclusion :

* - soit un nombre, soit une suite de nombres séparés par des virgules, soit un intervalle de type A-B
Mes filtres de recherche (sélectionnez 1 ou plusieurs filtres) :
Mes modéles d'affichage :

Echantillon de qualité non satisfaisante.

Une étude démontrant que le taux de Listeria est inférieur & 100 UFC/g tout au long de la durée de conservation
(R 2073/2005 CE) est nécessaire pour poursuivre la commercialisation. Sinon la mise sur le marché n’est pas
acceptable, la non-conformité doit &tre déclarée aux services compétents.

Une fiche d'information est disponible sur
www.vigilab.com en suivant ce lien ou en scannant
le QR-Code.

Notification aux services de |'état réalisable en
ligne :
https://agriculture-portail 6tzen.friloc_fridefault/requests/Cerfa%2015989

Romain BOYER
Responsable Scientifique



Création automatigue des fiches de non- Fiche de Non-conformité

conformités suite a un résultat non N 08 e e ooe. | =

conforme

Fiche N°:

1- Enregistrement de l'incident gualité / réclamation client :

Emettenr:LARCRATOIRE VIGILAR Destinataire: 1234-CLIENT TEST
N analyse:419903 / SAUCISSON SEC DE SANGLIER

VIGILAS / Vil e Codiffcation dentifcation:

£ Accueil | Options de recherche / Analyseé le:29/08/22 Fabrique le:01/01/22
@ Déconnexion ] ) ] DLC:01/06/22 Lot:010122
el e W

Indicateurs Synthése Rapports d'analyse Rapports composés Résultats non-conformes Résultats partiels Stati

@ masquer le menu

RECHERCHE RESULTAT CRITERE INTERPRETATION

m - Listeria monocytogenes (recherche) Detecta(e) 25 g 0 Echantillon da qualité non
\Q\ Consultation des résultats l Recherche rapide l Création d'un filtre de recherche l Création d'un modaéle d'aﬂ”ichik(e _ satisfaisante.

e Sélectionner un service - \

B Gestion des utilisateurs

2- Action(s) curative(s) 3- Action(s) corrective(s)

| Agro-alim entaire \

Sélectionner le demandeur d'analyse :
| | Clients archivés []

| \

Sélectionner un mode de recherche :

[ Mes documents

@ sélectionner les analyses en date de | Analyse v | 01/01/22au [05/09/2:

(O Rechercher les nouveaux rapports d'analyses validés

O Rechercher tous les résultats prévus pour le 05/09/22

Commentaires [ analyses des causes :
O Recherche les résultats non conformes prévus pour le 05/09/27

O Rechercher par factures *
(O Rechercher par dossier *
O No interne *

(O Rechercher les échantillons *

* - soit un nombre, 50it une suite de nombres séparés par des virgules, soit un intervalle de type A-B
Mes filtres de recherche (sélectionnez 1 ou plusieurs filtres) :

Mes modéles d'affichage - Vérification de la gestion de I'incident qualité ou de la réclamation client

| ~

Dossier soldé le @ Visa service qualité

Document a conserver pendant 3 ans




Pour plus de facilité lors des bilans annuels, I'espace Vigilab vous
calcul vos statistigues

i ——

¥ Accueil |0plions de recherche
@ Déconnexion i

E = o o ¢ (o). .e =

Indicateurs Synthése Rapports d'analyse Rapports composés Fiches de non-conformités Résultats non-conformes Résultats partiels Slatistigu, Cartes de contréle Export Excel personnalisé

\Q, Consultation des résultats I Recherche rapide | Création d'un filtre de recherche | Création d'un modéle d'affichage

e — Sélectionner un service -

3 Gestion des utilisateurs IAgro—aIimentaire D -ﬂﬁﬂ" dE lﬂ I'EC hE -
[ = Mes documents

= Sélectionner le demandeur d'analyse :
| | Clients archivés [] Recherche des analyses du 01/01/22 au 02/09/22

' Client : Client Test =

Sélectionner un mode de recherche - . . .
Service : Agro-alimentaire

@ masquerle menu

® Sélectionner les analyses en date de | Analyse v |

O Rechercher les nouveaux rapports d'analyses validés gMndifier la recherche . Impression PDF

O Rechercher tous les résultats prévus pour le

(O Recherche les résultats non conformes prévus pour le

O Rechercher par factures * |

O Rechercher par dossier * | |

O No interne * [Egal & v

O Rechercher les échanrtillons * | |

¥ - soit un nombre, soit une suite de nombres séparés par des virgules, soit un intervalle de type A-B

Mes filtres de recherche (sélectionnez 1 ou plusieurs filtres) :
Mes modéles d'affichage :

[ v 3




Pour plus de facilité lors des bilans annuels, I'espace Vigilab vous
calcul vos statistigues

2. REPARTITION DES RECHERCHES

1. REPARTITION DES ECHANTILLONS
Recherches Total Conforme Non conforme  Mon interprétable  5ans conclusion
Conformités Total Pourcentage S TATISTIOUES Activits de 'eau (Aw) 1 1 16%
Conforme § 4% Anzrobies sulfito-réducteurs 6 ] 8.5%
[Fien corforme | 7 e Recherche des analvses du 01/01/22 au 02/09/22 Pepect 5 S T
Bacillus cereus présumes ] 5 TN 1 16%
Elacomﬁ lactiques mesophiles [ g BER
Répartition des échantillons Le 02/09/22 En presumees 3 1 1 ie%
- Escherichia coli ] ] 5%
Flore adrobie mésophie ] [ [
Listenia monocytogenss [ g BER
{déncmbrement)
* DESCRIPTION DE LA RECHERCHE : Listeria monocytogenss 1 1 16%
. iy (recherche)
* Date début : 01/01/22 Odeur 5 5 TR
* Date fin - 02/09/22 Fabo flore aarobee 1 Bore rl r] 3%
» Client : Client Test lactique
* Service : Agro-alimentaire Salmonella spp Fl 2 3%
Staphylocogues coagulase + i1 L TR 1 15%
Traitement spaciigue SM 1 1 16%
» RESULTATS : L : L —
95.2%
* Nombre total d'échantillons : 7
* Nombre total d'échantillons conformes : 5 <..30it 71.4%
* Nombre total d'échantillons non conformes - 2 . ....z01t 28.6% P ars
- Nombre total d'échantillons non interprétables - 0 _ . _soit 0% ) Re partltlon des rec herches
|. Non conforme @ Conforme| + Nombre total d'échantillons sans conclusion : 0 ... - zoit 0% 6
+ Nombre total de recherches : 63 o3
3. REPARTITION DES RECHERCHES NON CONFORMES * Nombre total de recherches conformes : 60 ...... -.300t 93.2% £
* Nombre total de recherches non conformes - 2 ..soit 4.8% uE_ 3
Recherches Total Pourcentage * Nombre total de recherches non interprétables : 0 soit 0.0% g 2
Bacillus careus présumés 1 33.3% * Nombre total de recherches zans conclusion - 0 ... _. soit 0.0% v 1 .
Listena monocytogenss (recharche) 1 33.3% 0 - -
Staphylocogues coagulase + 1 33.3% _ . q"
Y S Mﬁ ff’ SRy
1. Répartition des & THOMS oot s e e D & j“-’é& P .éé & 4‘59 # (f o af’
Répartition des recherches non conformes 2. Répartition des 1echerches ...o.oomorr -3 f@ PR & FE T Pl gf
3. Répartition des recherches non conformes ) f F v Q&‘Q \"6";’ ¢ «
4. Récapitulatif des échantillons non conformes ... e D @
Recherches

*: gliguez directement surles eléments du semmaire pour acceder & 13 page voulis.

— |l Non conforme m Conforme|
Bacllus cereus presumes
33,3%

4. RECAPITULATIF DES ECHANTILLONS NON CONFORMES

Staphdocoques coagulase r
+:33.3% ~

I

Echannllon de qualits non safsfaisante. - 2 analyseys)

Listaria monocytogenas

(recherche) ; 33,3% 419809 | s2lade comiposee de jemes pousses, landmns o 1182

oimoe
| 419005 | Saurissom sec de sarslier

2040822 memmmc“ngm {recherche)

® Bacillus cereus présumes @ Listeria monocytogenes (recherche) @ Staphylocogues coagulase +




